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RESUMO

Introducdo: O milho é uma das principais gramineas cultivadas no mundo, devido
sua adaptabilidade, essa planta se desenvolve facilmente em climas tropicais,
subtropicais e temperados. As diversas finalidades do milho como na alimentacéo
humana ou animal demonstram sua importancia e influéncia no agronegdécio mundial.
Porém, diversos séo os fatores que podem prejudicar a producdo desta graminea,
entre esses estdo as doencas que podem afetar desde a raiz até as folhas da planta.
Além disso, os graos de milho podem ter sua qualidade reduzida em funcao do ataque
de fungos, tanto em pré-colheita como em pds-colheita, nos processos de
beneficiamento e transporte. Os gréos que sdo acometidos por fungos dao origem aos
chamados gréos ardidos, parte desses fungos séo chamados de toxigénicos por sua
capacidade de produzir substancias téxicas, que sdo denominadas micotoxinas. As
micotoxinas causam danos a saude humana e animal, os grdos contaminados podem
promover mutacfes, anomalias fisicas e cancer. Os principais géneros de fungos
capazes de produzirem micotoxinas sdo os Aspergillus, Penicillum e Fusarium, nos
cereais esses microrganismos produzem principalmente aflatoxinas, fumonisinas,
tricotecenos, ocratoxina A e zearalenona, substancias essas encontradas em diversos
alimentos, incluindo o milho. Nesse contexto, a detec¢cdo de micotoxinas nos graos de
milho é de suma importancia para enfrentar os possiveis impactos negativos dessas
substancias na saude humana e animal. Objetivo: Avaliar a qualidade
micotoxicologica de grdos de milho produzidos na safra de verdo 2023/24.
Metodologia: O experimento foi realizado em Maringad-PR, na Fazenda Escola
Unicesumar. O plantio e conducao ocorreu a campo em delineamento em blocos ao
acaso com trés tratamentos e quatro repeti¢cdes, num total de 12 parcelas, compostas
por quatro linhas de milho com 5 metros de comprimento no espacamento 0,45 metros
entre linhas e 5 plantas por metro. Os tratamentos foram constituidos pelos hibridos
de milho: T1 - FS575 PWU, T2 - B2401 PWU e T3 - DKB290 PRO3. Apés a colheita,
foi realizada a avaliacdo da sanidade dos gréos no laboratorio de Fitopatologia da
Unicesumar, empregando o teste de incubacao em papel de filtro com congelamento,
onde 400 graos de cada hibrido foram desinfestados por imersdo em hipoclorito de
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soédio a 2% por trés minutos. Em seguida, lavados duas vezes com agua destilada
esterilizada e, posteriormente, 25 graos foram distribuidos equidistantemente em
caixas tipo gerbox contendo papel de filtro umedecido agua destilada esterilizada. Os
gerbox foram mantidos em temperatura ambiente e ap6s 24h, transferidos para
freezer a uma temperatura de —5°C por um periodo de 24 horas e, posteriormente,
levados a camara de incubacgéo ajustada com a temperatura de 24°C e fotoperiodo de
12 horas. Apos 7 dias, a identificacdo e quantificacdo dos patdgenos presentes nos
grdos foi realizada com o auxilio de um microscépio estereoscopio e de um
microscopio binocular. As amostras que apresentaram crescimento de fungos
produtores de micotoxinas foram submetidas a analise das micotoxinas pelo método
ELISA. Resultados: Na analise sanitaria dos 3 hibridos de milho foram encontrados
0s géneros de fungos Aspergillus, Penicillium e Fusarium associados aos graos. O
género Fusarium foi detectado associado a 19% dos graos do hibrido DKB290, 11%
no hibrido FS575 e 6% no hibrido B2401, estas porcentagens chamam a atencéo
devido a diversidade de micotoxinas que este género pode sintetizar em graos de
milho como fumonisinas, zearalenonas e desoxinivalenol. Outro género também
capaz de produzir micotoxinas encontrado associado aos trés hibridos avaliados foi o
Aspergillus, com porcentagens de associacdo de 64, 11 e 8, para os hibridos FS575,
DKB290 e B2401, respectivamente. Ainda se detectou o género Penicillium associado
a41%, 26% e 10% dos gréos dos hibridos B2401, DKB290 e FS575, respectivamente.
Diante da deteccéo de fungos conhecidamente produtores de micotoxinas, Fusarium
e Aspergillus, associados aos graos dos trés hibridos procedeu-se a identificacéo e
guantificacdo destas. Todas as amostras analisadas apresentaram a presenca de
fumonisina, mas em concentracdes diferentes. As concentragcbes de fumonisina
detectadas foram de 265, 535 e 400 ug.kg* de grdo de milho para os tratamentos 1,
2 e 3 respectivamente. Quanto a presenca de desoxinivalenol, esta foi detectada
apenas nos gréos do hibrido DKB290, em concentracédo <100 pg.kg™. De acordo com
a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) a concentracao de fumonisinas
no milho em gréo para posterior processamento pode ser de até 5000 pg.kg? e para
desoxinivalenol, o limite é de 3000 ug.kg?, sendo assim, as concentracdes
encontradas estdo dentro dos limites permitidos no Brasil e dessa forma néo
caracteriza um problema dentro da cadeia produtiva para esta safra, porém indicam
gue deve haver um monitoramento dos grédos produzidos. Consideracdes Finais: Os
trés hibridos de milho apresentaram fungos produtores de micotoxinas associados a
seus graos e, também se detectou a presenca de micotoxinas nos graos, mas em
concentracdo dentro do permitido no Brasil. Ainda assim, dada a capacidade das
micotoxinas de causar doencas renais, hepéticas e até cancer, quando consumidas,
faz-se necessario o monitoramento dos grdos em outros hibridos e safras para
verificar se a presenca e concentracao destas se mantém ou sofre alteracées, ja que
os fungos micotoxicos sobrevivem nos restos culturais e no caso de cultivos
sucessivos pode ocorrer um aumento de sua incidéncia nos graos, além das
condicbes ambientais que podem favorecer sua proliferagdo e a sintese de
micotoxinas.
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